WAS GIBT'S IM BUFFET?
L. & 1. WEIHNACHTSTAG

SALATE
» Verschiedenes an bunten Salaten in unserer Salatbar

VORSPEISEN
* Bruschetta / eingelegte Oliven / milde Peperoni / gegrilltes Gemiise eingelegt in unserem
hausgemachtem Knoblauch-Olivenél / Tomate-Mozzarella / Hirtenkdse / Tzatziki / u.v.m.

HAUPTGERICHTE
+ Gansebrust Orange
Gdnsebrust im Ofen geschmort an Orangensauce, dazu Apfelrotkohl und KartoffelkloRe.

+ Hahnchengeschnetzeltes
Geschnetzelte Hihnchenbrust mit frischen Champignons und Krautern, abgeschmeckt
in einer Rahmsauce, dazu Basmatireis.

* Mandel-Medaillons
Gegrillte Schweinefilets mit Mandeln auf einer Marsala-Likérweinsauce.

* Vom Lavasteingrill
Hahnchenbrustfilet-Spiel3e / Hacksteak / Rinderhiftsteak, dazu geschmortes Zwiebelgemiise

* India Soufflé
Mais, Paprika, Zwiebeln und Penne in aromatischer Madras-Curry-Sahnesauce,
Uberbacken mit Edamer-Kdse.

+ Kartoffel-Hack-Auflauf
In einer wiirzigen Sahnesauce.

+ Champignons
Geflillt mit Spinat, Réstzwiebeln und Sauce Hollandaise, tberbacken mit Edamer
in fruchtiger Tomatensauce.

« Fischfilets vom Ofen
Aromatisiert mit frischem Thymian, Rosmarin und Knoblauch.

+ Gemusepfanne

Buntes Pfannengemdise.

DESSERT

* Tiramisu

* Milchpudding mit Himeeren-Piire

» Schoko-Brownie

*Kleine Abweichungen maglich.



WAS KOMMT AUF DIE TISCHPLATTEN
WETHNACHTSFELERN AB 10 PERS .

VORSPEISEN
* Bruschetta
+ Steinofenbrot mit Krduterbutter

HAUPTGERICHTE

« Vom Lavasteingrill: Hdhnchenbrust-SpielRe, Schweineschnitzel, Hacksteaks vom Rind
und Putensteaks

* Beilagen: Mediteranes Gemiise, Pommes, Basmatireis, Bratkartoffeln, Tzatziki,
Champignon-Rahmsauce und Pfeffersauce

DESSERT
* Tiramisu oder Schokobrowni
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